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FORMULE MIDI Plat du jour
el
Boisson (vin, biere ou soft)
el
Café ou thé
PLAT DU JOUR

Retrouvez notre plat du jour sur l'ardoise

MENU BAMBINO | gteqk haché ou Nuggets de poulet

ou Poisson ou jambon
Accompagnements : Pales on Friles maison
ou Legumes di moment

Brownie ou une boule de glace
parfum fraise, chocolat ou vanille

Jus de fruit ou sirop

Tous nos plats sont faits maison

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergenes

Origine des viandes : France
Origine des viandes : Union Européenne

Co D
Plat végétarien Cs

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB, especes et TR sont acceptés.
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A PARTAGER

Planche de panisse

Planche de fromage
Planche de charcuterie
Planche petite mixte @@

Planche grande mixte

Planche du moment

NOS ENTREES

Ol

Tataki de thon mariné, @

Snacke puis marine a la sance soja, gingembre, )
zesle de cilron verl, vinaigre de riz, accompagné de riz a sushi

Vitello tonnato 1 }

Carpaccio de vean, sauce: thon, capre, anchois, mayonnaise,
hutle d'olive, jus de citron

FFleurs de courgette farcies alaricotta @)
Ricotta, basilic, zeste de cifron, sauce vierge

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB, especes et TR sont acceptés.
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NOS SALADES

NOS BURGERS

Poke bowl
Saumon marmée du moment ou boenf marine
Riz a sushi, radis, avocal, edamame, mangne, wakamie,

bellerave, carolle, grames de sesamie...
Possible en vegetarien @)

Salade du moment
Vorr lardoise 7
Possible en vegetarien @

P

Tomates, burrata

Declinaison de tomales, [ urrala cremeuse,
Jambon cru, vinaigrelle au basilic

Possible en vegetarien  ©)

Burger Royal, frites maison { } °

Poilrime }‘umee mapyonnaise fumee an paprika,
cornichons, oignons caramelisés, cheddar mature fondu,
salade verte

Burger Vegan, frites maison { } @)

Sleak vegetarien, mavonnaise jﬂmee aun paprika,
cornichons, oignons caramelses, cheddar mature fondn,
salade verte

Burger pulled pork, frites maison 1 }

Eparile de pore anx epices braisee 9, sauce barbecue,
coleslaw, cheddar et salade verte

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB, especes et TR sont acceptés.
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COTE TERRE

COTEMER

Picce de boeuf de notre boucher i}

Accompagnements : I'riles maison, salade verte
el sance au powre ©o

Tartare de boeuf au couteau, frites maison { }°
et salade verte

Capres, cornichons, echalote, fines herbes el jaune d'oenf”

Croustillant de volaille, crémeux de mais 1§ &©

Emmnce de volaille pane marson, ruban de carottes en salade,
condiment epice

Tentacules de poulpes snackées,
purée de tomates séchées

Caenr dartichaul confil, feta, pesto vert

Dos de cabillaud roti, sauce beurre blanc

Velonte de petit pois parfume a la menthe,
ecrase de pomme de lerre

Duo de tartare de thon et saumon a la provencale

Thon ronge coupe an contean, hmitle dolive, tomates confiles,
echalote, capres, olives noires et herbes de Provence ®®

®

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB, especes et TR sont acceptés.
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NOS PATES .
Risotto verde & *
Legumes verts di moment, pesto de basilic, parmesan
Tagliata de magret de canard, i}
tagliatelles fraiches
Sauce : vin blanc, tomates cerises, vinaigre balsamique,
echalotes, parmesan

GARNITURES

En supplément:
Salade verte
Riz blanc
L.égumes de saison

Purée de pomme de terre

Frites maison

Gratin de pomme de terre  ©©

Gratin daubergine

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB, especes et TR sont acceptés.
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NOS DESSERTS

Fondant au chocolat, coeur praling,
creme anglaise

Salade de fruits frais

Creme brulée

Brioche perdue au caramel beurre salé
ou nutella

Cookie servi chaud, pépite de chocolat,
caramel au beurre salé et glace vanille

Café gourmand
Thé gourmand

Assiette de fromages de notre boutique

¢

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB, especes et TR sont acceptés.
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NOS PIZZAS

Parmigiana &
Provola, aubergines a la Parmesane

Crudo e cipolla )
Mozzarella “fior di latte’, jambon de Parme,
Burrata des Pouilles, oignon marine,

basilic frars

Vegetariana contemporanea &
Creme de 5?(26’0]](,/440ZZ(II”€”(I “fror di latfe”,
piec%mo, pointe de chou romanesco, veloute
de chou, chips de belterave

Calzone Follia al pistacchio
Creme, mortadefle, pistache,
creme de pistache

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB, especes et TR sont acceptés.
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NOS GLACES
Nos parfums
Vanille, chocolat. menthe-chocolat citron,
_Jraise, poire, passion, mangue
I boule
2 boules
3 boules
NOS COUPES
GLACEES Coupe glacée ala peche

Coupe glacée au brownie

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB, especes et TR sont acceptés.
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WWW.GATSBYRESTAURANT.FR

contact@gatsby-restaurant.fr

04.42.50.74.70



